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Beschreibung

Geschmacklich erinnert er an Marillen und Pfirsiche, umspielt von feiner Saure. Seine
verspielte Saure und belebende Frucht machen inn ideal fur den Genuss in einer frohen
Runde, denn Wein bringt schon seit jeher die Menschen zusammen.

Fakten

Herkunft Burgenland - Neusiedlersee Hugelland
Bewirtschaftungsweise Biologische Landwirtschaft
Typ weils
Geschmacksrichtung trocken
Restzuckergehalt 6 g/l
Alkohol 12% Vol.
Lage Kleinhoflein — Fehimuhlacker
Trinktemperatur 9°-11°C
Trinkreife 2016-2018
Jahrgang 2016
Verschluss Schraubverschluss

Speisenempfenhlung

Lauchsuppe mit gegrillten Neusiedlersee-Krabben, Geraucherter Saibling mit Krenobers,
Krautfleisch mit Semmelknodenl, Bohnenstrudel mit Marillen Chutney

Herstellung

Der Rheinriesling wachst am Fehlmuhlacker, einer tieferen Lage mit kuhleren Mikroklima.
Hier entwickelt der Wein vor allem eine klare Saure und einen duftigen Geschmack. Nach
der Pressung und Garung, liegt er 7 Monate auf der Feinhefe im Stahlfass. Das macht ihn
haltbarer, charaktervoller und somit wird der Sulfitgenalt auf ein Minimum reduziert.

Im Einklang mit der Natur

Wir vom Biohof Klampfer haben uns als erster \Winzerbetrieb in Eisenstadt dazu
entschlossen, zertifiziert biologisch zu wirtschaften. Fur uns bedeutet diese Wirtschaftsweise
einen respektvollen Umgang mit unserer Umwelt. Die Natur wird als ganzheitlicher
Kreislauf verstanden. Sie atmet durch und nimmt inren Lauf.

E-Mail: office@biohof-klampfer.at
Web: www.biohof-klampfer.at
Tel: 02682 757 31



